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Biolab Food Safety

Biolab A/S  Prov os — vi kan mere end de fleste.....

EAS Egenkontrol af hygiejne.

Alle virksomheder der handterer levnedsmidler under produktion, transport eller salg
skal have et egenkontrolprogram, der bl.a. sikrer at hygiejnen i virksomheden er i
orden. Dette gares bedst ved regelmaessige kontroller af produktionsudstyrets
bakteriologiske tilstand efter renggring og desinfektion.

Fra vores samarbejdspartner i Tyskland — TRANSIA Industrie-diagnostik kan vi nu
tilbyde:

— Hygiene Monitor - et praktisk, billigt og let anvendeligt mikrobiologisk test
system.

— Hygiene Monitor bestar af en dobbeltsidet kontaktplade, palagt et tykt lag agar
(veekstmedie) til pavisning og identifikation samt taelling af de forskellige
mikroorganismer, der typisk findes i produktionsmiljget i fadevarebranchen.

— Hygiene Monitor finder ogsa anvendelse hos kosmetik- og pharma-virksomheder
eller i primaer produktion indenfor mejeri-, akvakultur med videre.

— Hygiene Monitor giver mulighed for hurtig og effektiv kontrol, men kraever ingen
laboratoriefaciliteter og kan benyttes af alle. Alt hvad du skal bruge er en seske
Hygiene Monitor og evt. en standard mini-inkubator.

— Der findes mange forskellige typer Hygiene Monitor med agar der paviser
totalkim — coliforme — enterobacteriaceae - E. coli— salmonella — listeria — Staph.
aureus — geer & skimmel — maelkesyrebakterier — m.m. - enten alene eller i
kombinationer med hinanden.

Egenkontrol behover ikke at koste 14-16 kr. pr. test — vi saelger dit veerktoj til at
afslare bakterier for under en 10’er stykket . Fa de farste 5 aesker til halv pris — og
vil du have vores hjaelp i din virksomhed til at starte kontrollen — sa er den gratis.

Vil du snakke hygiejnekontrol
—saring til Erling Markussen pa ,
8621 2866 / 4060 4394 eller , \ G e
skriv ema@biolab.dk - \ ¢

Laes mere om hygiejne & renggring pa hjemmesiden: www.hygiejnefokus.dk
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HyServe

HySerwa GmbH & Co. KG

.Lumitester’rp20 + LuciPac'pPeEN

Er din rengaring effektiv nok?

Det spargsmal kan man ofte stille sig, nar alt ser skinnende
rent og nyvasket ud. Smuds og belagninger der kan give
grobund for bakterievaekst er ofte usynlige.

Biolab har vaerktgjet til at afslare dette, s& du er sikker pa, at
der er "HELT RENT”, inden du desinficerer.

Lumitester afslarer pa under 1 minut om der er gjort helt rent.
Det giver dig dokumentation for renggringskvaliteten eller
mulighed for at rette fejlen inden produktionsopstart.

ALLE kan laere at benytte udstyret og en test koster mindre
end en kage fra bageren......

Effektiv rengoringskontrol behover ikke at veere dyrt:
Kom billigt og hurtigt i gang — og fa en Lumitester PD-20 + de forste 100 tests for
kun 6.500 kr. — selvfglgelig incl. al den hjeelp du matte enske under opstarten.
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Vil du snakke rengaringskontrol
— s&ring til Erling Markussen pa
8621 2866 / 4060 4394 eller
skriv ema@biolab.dk

Biolab A/S — www.biolab.dk — sales@biolab.dk

Pa kundernes praemisser

Kvalitet og service er de to baerende elementer i Biolabs virksomhedsprofil. Vi accepterer kun nye produkter - eller nye agenturer
- hvis produkterne lever op til det hgje kvalitetsniveau i vort gvrige sortiment. Samtidig laegger vi veegt pa, at udvidelser i vort
produktsortiment eller agenturer kun skal ske for at forbedre servicen over for den enkelte kunde.

Food Safety

Vi har erfaring med radgivning og salg af produkter til industriel rengerings- og hygiejnekontrol, der reekker mere end 20 ar
tilbage i tiden. Vore produkter er veldokumenterede og leveres fra vort lager i Risskov. Biolabs afdeling for Food Safety har
produkter til naesten alle mikrobiologiske og kemiske analyseparametre. Vi kommer gerne ud til din virksomhed og demonstrerer
og vejleder — og det koster aldrig noget.........

Radgivning

Alle telefoniske henvendelser bliver besvaret eller straks stillet videre til en kompetent medarbejder. Vore medarbejdere er alle
kvalificerede til at yde radgivning i forbindelse med valg af Gilson pipetter. Henvendelser om udstyr varetages af vor instrument
salgsafdeling - det rigtige udstyr til den rigtige analyse.

Ngglen til succes

Hos BIOLAB tror vi pa, at medarbejdernes ekspertise er afgarende for virksomhedens nuveerende og fremtidige succes. Derfor
har alle ansatte i BIOLAB savel praktisk som teoretisk erfaring inden for deres felt og kan dermed fungere som ligeveerdige
sparringspartnere over for kunderne. Samtidig holder vi os selv opdateret med den nyeste viden ved mange besgg hos vore
udenlandske leverandarer. Desuden tager vi aktivt del i diskussioner om udvikling af fremtidige produkter bade hos leveranderer
og kunder.

Instrument service, reparation og udvikling

Biolabs serviceafdeling tager sig af telefonsupport pa udstyr/software og reparationer hos kunden eller i vort avancerede
serviceveerksted. Da vi lasegger stor veegt pa hurtig service og god betjening, bestraeber vi os pa at have alle geengse reservedele
pa lager. Serviceveerkstedet giver os desuden mulighed for at fremstille brugertilpassede lgsninger og udvikle helt nye
produkter/konstruktioner, der kraever eget finmekanisk veerksted.



